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KAMADO XL PRO
BBQ Master

Der Alleskönner unter den Keramikgrills!  
Weltneuheit mit Gas-Modul



Weitere Verbesserungen:
> �Der neue Top-Vent kann zum Anfeuern abgenommen wer-

den, schützt danach optimal vor eindringendem Regen. 
Die Luftzufuhr kann dank einer Skala bequem reguliert 
werden, kleine Gitter verhindern Funkenflug.

> �Dank einer neu entwickelten, stufenlos einstallbaren Luft-
federung lässt sich der Deckel leicht öffnen und in jeder 
gewünschten Position fixieren.

> ��Der neue, etwas breitere Trolley ist aus Edelstahl und mit 
Silber beschichtet; er sorgt für optimale Standfestigkeit.

> ��Zum Starten des Kamado XL Pro liefern wir Ihnen optional 
einen praktischen Elektrostab.

> �Die Ascheschublade kann einfach herausgezogen und 
geleert werden. Optional kann hier anstelle der Schublade 
ein Gas-Unit eingeschoben werden – siehe Zubehör.

> �Neue, dicke Metallbänder, ein neu entwickelter Griff aus 
Edelstahl und ein schraubbarer Chip-Feeder sowie zwei 
Edelstahl-Seitenablagen mit Möglichkeiten, Grillzange etc. 
einzuhängen, vervollständigen die edle Ausstattung.

Der BBQ Master Kamado XL Pro bietet mit seinem Durch-
messer von 54 cm reichlich Platz zum Grillieren, benötigt aber 
nur eine Standfläche von 72 × 72 cm. Mit seinem Temperatur-
bereich von 80 bis 380° C eignet er sich zum Niedergaren, 
zum Grillieren, Räuchern oder als Pizzaofen. Die Tempera-
tur-Kontrolle erfolgt über 2 Schieber. Lieferung inkl. Rollwagen 
mit 4 Hartgummirädern und zwei klappbaren Seitenablagen 
für Grilladen und Zubehör.

Optionales Zubehör (nicht im Lieferumfang enthalten):
> �Gas-Modul
> �geteiltes Multilevel Grillrostsystem
> �Outdoorkitchen Trolley Kamado

Preis- / Leistung
Bei BBQ Master erhalten Sie mehr für Ihr Geld, denn wir ver-
treiben alle Grillprodukte direkt an unsere Kunden, ohne Zwi-
schenhandel. So können wir Ihnen hochwertige Produkte zu 
einem weitaus günstigeren Preis anbieten, als Sie diese sonst 
auf dem Markt finden. Wo wir nie sparen, ist bei der Qualität: 
BBQ Master Kamado bestehen aus einer hochwertigen Ke-
ramikhülle, die Wind und Wetter trotzt. Die äussere, glasierte 
Hülle wird viel weniger warm als jene von Metallgrills, was die 
Gefahr von Verbrennungen reduziert.

Einfache Reinigung
Der BBQ Master Kamado ist extrem nutzerfreundlich: Rei-
nigen Sie die Grillroste auf den noch warmen Grill mit einer 
Bürste und entfernen Sie die Asche.

Ersatzteile
Für alle BBQ Master Kamado Grills führen wir ein vollständi-
ges Sortiment an Ersatzteilen. Wenn’s sein müsste, könnten 
wir aus all den Einzelteilen einen ganzen Grill aufbauen! Aus-
führliche Informationen finden Sie in der Kategorie «Ersatz-
teile». Reichhaltiges Zubehörsortiment

Im Gegensatz zu anderen Herstellern finden Sie bei uns auch 
viel praktisches Zubehör für diesen Keramikgrill: Vom Pizza-
stein über Wärmematten, Rippchenrost, Pouletständern und 
elektronischer Anzündhilfe bis zum argentinischen Grillrost. 

Eigenschaften im Überblick
> �BBQ Master Kamado XL Pro mit stufenlos einstellbarer 

Temperatur bis 380° C
> �Grillfläche 47 cm
> �Edelstahl-Grillrost mit Kohlenachfüllklappe
> �Herausnehmbare Ascheschublade
> �Schraubbarer Chipfeeder
> �Regenschutz Edelstahlkamin
> �Stufenlos verstellbare pneumatische Luftfeder für  

den Deckel
> �Fiber-Mesh Deckeldichtung
> �Elektrostab Einschub für einfaches Anfeuern
> �Kohlerost mit Elektrostab Schutz aus Edelstahl
> �3 cm dicke Schamottenstein-Einlagen
> �Temperaturanzeige
> �2 Seitenablagen mit Aufhängevorrichtungen
> �Unterbau aus Edelstahl mit vier Lenkrollen 
> �optionales Gas-Modul
> �optionales Multilevel-Grillrostsystem

Was passiert, wenn Keramikgrills von Schweizer Grillprofis weiterentwickelt werden? 
Es entsteht der beste Keramikgrill, den Sie sich vorstellen können! Das Keramik-
gehäuse ist mit 3 cm dicker als bei allen anderen Keramikgrills. Zusammen mit einer 
neu entwickelten Fiber-Mesh-Dichtung und einem starken Schloss sorgt dies dafür, 
dass der BBQ Master Kamado  XL Pro Wärme und Feuchtigkeit des Grillgutes noch 
besser im Innern des Grills behält. Selbst wenn Sie im Winter grillieren, benötigen Sie 
nur wenig Kohle oder Holz:  Einmal einfeuern reicht für 3 bis 4 Stunden grillieren für  
8 bis 10 Stunden räuchern.
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Kann zum Anfeuern 
abgenommen werden, 
schützt danach optimal 
vor eindringendem Re­
gen. Die Luftzufuhr kann 
dank einer Skala bequem 
reguliert werden

Der Garraum wird ganz 
dicht verschlossen

Zeigt die verschiedenen 
Garstufen

Schliesst absolut  
dicht und hat eine  
lange Lebensdauer

Bequemer thermo­
isolierter Edelstahlgriff

kann einfach heraus­
gezogen und geleert 
werden. Die Luftzufuhr 
kann über eine Skala 
eingestellt werden. Die 
Luftschlitze verfügen 
über ein Funkennetz

Matt Schwarz, Weiss,  
Limetten Grün

Ist stufenlos einstellbar 
und kann in jeder  
gewünschten Position  
fixiert werden

3 cm Dick zur perfekten 
Isolation und in einzig­
artigen BBQ Master  
Design

Kann hier anstelle der 
Ascheschublade ein­
geschoben werden

Zum Starten des  
Kamado XL Pro

Rostfrei und mit drei  
Haken je Seite für Grill­
besteck

Ist aus Edelstahl und mit 
Silber beschichtet; er 
sorgt für optimale Stand­
festigkeit

 CHIP FEEDER
Geschraubt, auch 
während dem Räucher­
prozess können Wood 
Chips oder Chunks 
nachgefüllt werden

Technische Daten 
> �Standfläche 67 x 67 cm  

(mit ausgeklappten Ablagen 124 cm) 
> �Grilldurchmesser 54 cm 
> �Durchmesser der Grillfläche 47 cm 
> �Gewicht 95 kg 
> �Höhe inkl. Rollwagen 124 cm 
> �Wanddicke Keramik 3 cm

Features
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BBQ Master Outdoorkitchen  
Kamado XL Pro Trolley

Der Kamado Trolley besteht aus hochwertigem Edelstahl, wie 
Sie ihn auch in professionellen Bereichen finden und sind da-
mit langlebig und leicht zu reinigen. Enthalten sind 2 leicht-
gängige und robuste Schubladen mit kugelgelagerten Schie-
nen und einer Türe.

Die einzelnen Elemente können in mehreren Kombinationen 
zusammengestellt werden und passen sich somit Ihren Wün-
schen perfekt an. Die Elemente bestechen durch hochwer-
tig verarbeitete, sowie wetterbeständige Komponenten, mit 
denen Sie lange Freude an Ihrer Outdoor Küche haben.
Technische Daten

> �Masse (B/H/T) 100 × 86 × 58.5 cm (H-mit Räder 90cm)

Endlich genug Stauraum, damit Sie nicht 
zu jeder Grillsession das Zubehör, wie 
Geschirr und Grillutensilien hin und her 
tragen müssen.


